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L'Indispensable Festif : Foie gras maison, accompagne de pa?ns de mie*
et d’epices faits maison.
Ou
Escapade Franco-Asiatique : Tartare de Lieu jaune décline en deux
versions : Fagon Thai, coupe au couteau avec une touche d'exotisme &

Facon Classique, tout en ¢legance et simplicite.

@

Duo Gourmand : Brochettes de filet de boeuf
Une marinée au satay, alliance d’epices asiatiques & Une marinée a
lhuile d'olive, servie avec une sauce béarnaise. accompagné d'une purée
au beurre et de legumes poéles.
ou
L’Océan Releve : Risotto aux crevettes et chorizo
Riz crémeux accompagne de crevettes delicatement nappées d’une sauce

au chorizo

Le

Voyage Fruité en Asie : tartare de fruits frais (mangue, ananas et kaki)
accompagne d'une boule de sorbet fruit de la passion.
ou
Le Dome Enchanté
Dome de chocolat et caramel avec un caeur de mousse au chocolat et un

coulis de caramel fondant.

. #
VALABLE UNIQUEMENT LE MAR%I 24 AU SOIR
& HORS BOISSON 5

) % ‘ a o
D 5 &
R

. & S !

L)

Amuse- M .

&




